Regulamin Kulinarny Puchar Regionu VI edycja

I. Zalozenia ogolne:

Organizatorem VI edycji konkursu Kulinarny Puchar Regionu jest Centrum Ksztatcenia
Praktycznego Pracownie Gastronomiczno-Hotelarskie w Stupsku, ul. Szczecinska 60a.

. Uczestnikami konkursu moga by¢ uczniowie szkot branzy gastronomicznej. Kazdg szkote
moze reprezentowaé dwoch uczniéw - kazdy z nich sporzadza samodzielnie potrawe, ktorg
bedzie prezentowa¢ na udekorowanym przez siebie stole.

Celem konkursu jest:

- rozwijanie zainteresowan kulinarnych wsrod uczniow oraz rozwijanie ich kreatywnosci;
- propagowanie produktéw regionalnych o wysokiej jakosci wykorzystywanych w
sporzadzaniu potraw kuchni polskiej;

- laczenie tradycyjnych receptur potraw z nowoczesnymi trendami w gastronomii;

- poszukiwanie nowoczesnych technik w produkcji gastronomicznej;

- integracja szkot o profilu gastronomicznym.

I1. Zasady przebiegu konkursu:

Kazdy z uczestnikow wykonuje potrawe samodzielnie z wczesniej zakupionych przez siebie
produktéw i przywozi gotowa potrawe, ktdrg wykancza na miejscu, lub przywozi
polprodukty, z ktérych wykona potrawe w Centrum Ksztatcenia Praktycznego. Oceniana
bedzie gotowa potrawa.

Danie ma by¢ podane wieloporcjowo wyeksponowane na nakrytym i udekorowanym
samodzielnie przez uczestnika stole.

Jedna porcje nalezy przygotowac do oceny organoleptycznej dla jury.

Harmonogram konkursu;

11.00 — przyjazd uczestnikéw i przygotowanie stotow i potraw;

15.00 — przewidywana ocena potraw;

16.00 — podsumowanie konkursu i ogtoszenie wynikow.

Kazdy uczestnik moze uzyska¢ max 40 pkt.

Kryteria oceny uczestnika podczas konkursu:

- stopien trudno$ci wykonywanej potrawy; 0 - 10 pkt

- sposob podania i1 dekoracja z zachowaniem wspotczesnych trendow; 0 - 10 pkt

- walory smakowe potrawy 0 - 20 pkt



. Prace uczniow ocenia jury pod przewodnictwem Pana Karola Okrasa.

Organizator zapewnia stanowisko pracy z podstawowym wyposazeniem oraz stét do
prezentacji potraw bez bielizny 1 zastawy stolowe;j.

. Niezbedne surowce, naczynia do prezentacji potrawy kazdy uczestnik zabezpiecza we
wlasnym zakresie.

. Zaudziat w konkursie szkoly oraz uczestnicy otrzymuja dyplomy. Laureaci konkursu
otrzymuja dyplomy i1 nagrody rzeczowe.

Kazdy uczestnik przywozi ze sobg ksiazeczke zdrowia, legitymacj¢ szkolna, kompletny strdj
ochronny, $ciereczki do naczyn i rak, recepturg potrawy w dwoch egzemplarzach ze zgoda
w celach promocyjnych oraz wizytowke z danymi (czytelna nazwa potrawy, imi¢ i nazwisko
oraz miejscowosc).

Konkurs odbedzie si¢ 9 maja 2014 roku w pracowniach gastronomicznych Centrum
Ksztalcenia Praktycznego w Stupsku, ul. Szczecinska 60a.

Zgloszenia prosimy nadsyla¢ faksem (+48 59 845 62 00) do 18 kwietnia 2014r.
Informacji na temat konkursu udziela pani Grazyna Wtoch, tel. 59 845 62 00.



KARTA UCZESTNICTWA W KONKURSIE
L. NAZWA SZKOTY ..ttt et
2. AdIES SZKOY ..o

3. Telefon (FaX) . ..viieeie et

Zgloszenie do konkursu ucznia:

Opiekun ucznidéw:

IMIQ 1 NAZWISKO ...ttt ettt et ettt et e et e e b e snbeessaeensaas

Dyrektor szkoty

Dane uczestnika: Data:

Oswiadczenie

Oswiadczam, ze wyrazam zgode na wykorzystanie zdje¢ potraw konkursowych w celach

promocyjnych.

Podpis:



